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ブ
ラ
ン
ド
知
多
露
地
栽
培

原
木
椎
茸
を
丁
寧
に
水
出
し
し
、

そ
の
だ
し
汁
に
再
度
椎
茸
を

漬
け
込
み
、
旨
味
を
最
大
限

引
き
出
し
ま
し
た
。

「
本
物
を
至
高
へ
」



「本物を至高へ」食を彩る万能つゆ

＜漬け丼＞ ＜豚の生姜焼き＞＜筑前煮＞

本品をお好みのお刺身が
ひたひたに浸かるくらい入れ
冷蔵庫で約３０分漬け込む

お好みの食材に
1(本品)：3(水)
を入れて煮る

焼けた豚肉２枚に
本品大さじ１と

おろししょうが適量を
合わせて絡める

「出汁は美味しい」

ご家庭で出汁を手作りする事は非常に手間と時間がかかってしまいます。忙しい現代社会において
少しでも手軽にご家庭で本物のお出汁を味わっていただきたい。そんな思いから「しいたけつゆ」を
作りました。

【
国
産
丸
大
豆
醤
油
】

【
元
祖
本
格
三
河
仕
込
み

九
重
櫻
】

二
五
〇
余
年
、
昔
な
が
ら
の
製
法
で
作
ら
れ
、
大
正
か
ら

昭
和
に
か
け
て
開
か
れ
た
、
全
国
酒
類
品
評
会
で
唯
一
の

「
名
誉
大
賞
」
を
受
賞
。

季
節
に
応
じ
て
全
国
か
ら
選
り
す
ぐ
っ
た
国
産
ブ
ラ
ン
ド
丸

大
豆
、
醤
油
造
り
に
最
も
適
し
た
国
産
小
麦
、
国
産
塩
の
み

を
使
用
。

【
ブ
ラ
ン
ド
知
多

露
地
栽
培

原
木
椎
茸
】

農
薬
を
一
切
使
用
せ
ず
、

厳
し
い
気
候
に
耐
え
て

成
長
す
る
ほ
ど
大
自
然
の

パ
ワ
ー
を
吸
収
し
、
香
り

と
美
味
し
さ
が
凝
縮
し
た

「
し
い
た
け
屋

平
松
」

の
乾
燥
椎
茸
。

「
美
味
し
い
」
を
作
る
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